
�������������
gratin & garlic butter

14.95

�����������������
roasted red bell pepper, basil pesto, 

warm olive medley with toast points
12.95

��������
citrus aioli

16.95

����������
��	���
blackened Hawaiian ahi

sautéed onion & bell pepper
soy dijon mustard sauce

14.95

��������������
cocktail sauce

14.95

���������������
thinly sliced, sautéed bell pepper & onion

bleu cheese & bordelaise sauce
16.95

��������
white wine, garlic butter, bacon, shallot, 

parmesan with garlic toast
13.95

Appetizers

��������������
���������������������
chicken, bacon, cheddar, red onion 

maple bourbon BBQ sauce 
14.95

��������
����������
sausage, feta, red onion, grape tomatoes, olives 

basil pesto
14.95

����������������
fresh basil, Roma tomato,  mozzarella & parmesan

marinara
14.95

�����������������
pepperoni, sausage or cheese

marinara
14.95

�������
��������
crumbled & creamy Stilton bleu cheese 

crumbled bacon, topped with curled beets 

������������
included with entrée
4.95

�������������
traditional

�������
���������� 
�
11.95

�����������
Pair your choice of meat or �sh with any of our salads. 

Choose blackened or grilled: chicken, salmon, 
ribeye* or thinly sliced blackened ahi*

22.95

No separate checks. $5.00 extra plate charge. 

20% service charge added to parties of 6 or more. 

*Consuming raw or undercooked meat, poultry, seafood, shell�sh or egg may increase your risk of food-borne illness.

����������������
chi�onade of romaine, diced avocado, tomato, 

bacon, egg, Stilton bleu cheese, chili shallot 
dressing topped with fried potato threads

Pizza from our
wood Burning oven

salad  &  Soup

Dressing Choices
French, Creamy Herb, Thousand 
Island, Balsamic Vinaigrette 

a la carte Bleu Cheese  2.95

Salads 11.95 or 6.95 with entree

�������������
hot bacon dressing
4.95  |  with entréee  2.95 



�����������������
white wine & lemon dijon sauce,
roasted asparagus
25.95

����������������
Vegetarian 20.95 | Chicken 25.95 | Shrimp 36.95

spinach, mushroom, tomato & fontina 
Florentine cream sauce over fettuccine

����������������
lemon herb aioli
36.95

�����������������������������
bacon, chardonnay, butter & scallions
36.95

��������������
two 5-6 oz tails
61.95

����������������
broiled shrimp, lobster & scallops 
risotto & lobster cream sauce 
������������������

39.95

�������������
gratin baked, garlic cream sauce over fettuccine
36.95

������������������
deep fried with creamy sweet chili sauce
26.95

�������������
panko encrusted, brandy cream sauce 
34.95

���������
�����������
black & white sesame seeds 
soy mirin reduction & sweet chili sauce
34.95

������������
sautéed mushroom, caper & fresh lemon 
dark veal demi-glace
29.95

�����
���������������
baked in our homemade sauce
34.95

���������������
dry-aged, 18 oz

53.95

����������������������
16 oz
51.95

��������������
dry-aged, 14 oz

48.95

������������������
rosemary roasted �ngerling potatoes

cranberry reduction
50.95

�����������������
garlic butter

34.95

EntrEes

Prime Steaks

included with entrees & Prime steaks: 
tossed house salad & choice of baked potato, twice baked potato, french fries, risotto or vegetable. 
Upgrade to our Premier Potato: twice baked potato with jalapeño, bacon, onion & cheddar.  5.95

��������������������������������������������
������������
�����������������
��������	��

����������������
27.95 

���������������������������������
�����������������������
�����

14.95

����������������������
14.95

��
�����
������� - 4.95

������������������ - 3.95

�������������
�� - 4.95

���������� - 1.95

�������������
baked parmesan cheese topped with 

fresh mushroom, sautéed in garlic butter 
6.95

���������������������
[ when available ] �

  house cut 12 oz         premier cut 16 oz
35.95                        40.95

�����
7 oz               9 oz 
43.95           48.95

Steak & Entree Enhancers


